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Artikelpass
Artikelbezeichnung Moorkase, Salzlaaken Kase
Artikelnummer 14
EAN-Code Artikel 4260657820192
Egalisiert nein
Kédsegruppe Weichkase
Tierart Kuh
Herkunftsland Mecklenburg- Vorpommern
Veterinarkontrollnummer DE 56009 EG

Angaben zur Herstellung

Herstellung Handwerklich variabel und individuell
Milchart Kuhmilch
Milchbehandlung Chargenpasteurisierung
Kulturen Milchsaurekulturen

Lab Mikrobielles Lab
Salzart Speisesalz

Rinde keine

Rinde zum Verzehr geeignet n.v.

Reifezeit Eine Woche in Salzlake
Weitere Zutaten Keine

Rohmilch Nein

Zusammensetzung / Ndhrwertangaben pro 100 g

Fettgehalt in der Trockenmasse

Mindestens 50 % Fett i. Tr.

Brennwert (Energie) kJ / kcal 1359 kJ / 328 kcal
Fett 28g
Davon gesattigte Fettsduren 20g
Kohlenhydrate 108
Davon Zucker 10g
Eiweil 18g
Salz 3g
Weitere Angaben zum Produkt

Allergene Milch, KuhmilcheiweiR, Laktose
Glutenfrei Ja
Gentechnikfrei Ja
Vegetarisch Ja
Vegan Nein
Hefefrei Ja

Lager- und Aufbewahrungshinweis
MHD 60 Tage ab Vakuumierung
Art des Frischedatums MHD auf Verpackung VE und VPE
Kihlpflichtig Ja
Lagertemperatur Mindestens +2 °Celsius / maximal +10 °Celsius
Transporttemperatur Maximal 10 °Celsius

Logistik- Daten

MaRe Artikel (VE = Verbrauchseinheit, einzeln) L: / B: / H: mm

Verpackungsart

Umverpackung gewicht

Verkaufseinheit (VPE)

Aussenmale VPE-Karton in mm

VPE Gewicht Karton

EAN-Code Karton

Gewicht Verpackungseinheit netto / Brutto

Kartons (VPE) pro Lage

Lagen auf einer Palette

Kartons auf einer Palette

Palettenhéhe cm

Palettengewicht in kg netto / Brutto

Palettenabmessung L: / B: / H: mm

Moorkése

Unser Moorkdse besticht durch seine Cremigkeit und sein
mildes Aroma. Dieser Salzlakenkdse harmoniert

sehr gut im frischen Salat, macht aber auch gegrillt eine
sehr gute Figur. Durch die Herstellung aus 100% Kuhmilch
entfallt der teils strenge Eigengeschmack von Schafs- oder
Ziegenmilch.
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